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1. 음식업 재해 현황 - (1) 2009년 전산업 재해 현황
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1억5천만원 / 한사람평균

사업장수 :  159만여 개소

근로자수 :  1,360만여 명

재해자수 : 97,836명

’08년 95,806명 보다 2,030명(2.1%) 증가

사망자수 : 2,181명

’08년 2,422명 보다 241명(10%) 감소

경제적 손실 : 약 15조원에 육박

268명/일

※ 재해현황은 2009년 잠정 통계자료로 산재보험 등록 사업장을 근거로 산출된 자료임

6명/일



한국음식업중앙
회

한국음식업중앙
회

1. 음식업 재해 현황 - (2) 음식업 재해발생 추이 및 사망자 수
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’09년말 사업장수는 12만 6천여 개소로
’04년 대비 0.39배 증가

근로자수는 50만여 명으로 약 0.5배 증가

’09년1.45%로 전체 0.71% 보다 2배 높게 나타남

재해율은 ’04년 1.1로 이후 점진적으로 증가 추세

재해자수는 ’09년 7,262명 발생,
(5인 미만 음식업 에서 67.5% 차지)
전년 동기대비 14.7%(917명) 증가

’04년 3,536명에서 산재가입 사업장 수 크게 증가

사망자수 ’04년 이후 답보상태
’09년 54명 발생하여
’04년 대비 9명 증가

1.11 1.18 1.20
1.29 1.33

1.45

0.85
0.77 0.77 0.72 0.71 0.71

3,536 3,754 4,650 5,464 6,336 7,262

5442

※ 음식및숙박업 산재보험 등록 사업장을 근거로 산출된 자료로 주로 음식업에 해당될 것으로 추정함
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□ 외식업계 일반 현황
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외식업체수

75만개

2008년 국내 외식산업 규모 : 58조원

종사원수

250만명

※ 출처 : 외식산업진흥법 제정을 위한 토론회(2009.9.17) & 중앙회 업소현황 전산 자료

음식업체수

585,912

국내 음식업체 현황 (2010.3월말 기준)

실존업소수

512,042

회원업소수

416,143

중앙회 약 81% 회원 보유

☞ 실존업소수 512,042개 대비 음식및숙박업 사업장 수 126,000개로

약 25% 사업장만이 산재보험 가입 업소로 회원 가입율이 저조한 상태임.

☞ 이는 미가입 사업장을 포함할 경우 재해자수는 더 클 것으로 예상됨

☞ 따라서, 음식업 사업장에 대한 재해예방을 위한 안전보건교육 중요성이 부각됨
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1. 음식업 재해 현황 - (3) 2009년 음식업 사망재해 및 부상자 현황
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사망 54명

도로교통사고
30명

뇌심혈관 등
작업관련 질병

13명

추락/전도 등
11명

넘어짐 1,833명(25.4％)

오토바이 등의 교통사고 1,807명(25.1％)

화상 등 791명(10.9%)

베임.찔림 등 799명(11.1％)

감기.끼임 672명(9.3％)

뇌·심혈관계질환 419명(5.8％)

기타 587명(8.1％)

바닥
&

배달

재해자수

7,262명



한국음식업중앙
회

한국음식업중앙
회

1. 음식업 재해 현황 - (4) 재해 원인 분석 결과
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구 분 특 성

규모 근로자수 30인 미만인 회사에서 전체의 85.7% 발생

근속기간 근속기간 6개월 미만 근로자가 60.1%, 1년 미만 포함시 73.4%

연령 40세 이상 장년층에서 50.9% 발생

발생형태
전 도 27.3%, 교 통 사 고 16.2%, 감 김 끼 임 9.9%, 절 단 / 베 임 9.5%,

이상온도접촉 9.1%

최근 5년간 음식업에서 발생한 재해원인 분석자료

(’04년~’08년, 23,737명)

중소규모(영세성)

미숙련 종사자

중장년층 종사자

안전보건의식부족
(안전불감증)
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2. 음식업 재해원인 및 문제점 - (1) 주요 재해원인
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2. 음식업 재해원인 및 문제점 - (2) 문제점
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대다수 음식점의 영세성 및 설비 미흡

인력 및 종사자의 경험/숙련 부족

재해예방(안전보건) 의식 부족(안전 불감증)

종사자에 대한 재해예방 교육 부족
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3. 재해예방 목표 및 추진 전략
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미끄러짐,
넘어짐

사고 예방

근골격계질환
(무거운 물건)

사고 예방

칼날 (베임,
절단 등)

사고 예방

화상

사고 예방

음식업 종사자에 대한
기존영업자교육시 보건
안전교육 추가 및 강화

음식과사람(42만부), 안
전보건 등 각종 홍보책
자 활용 홍보 강화

보건안전 의식고취를
위한 홍보물(포스터, 앞
치마 등) 제작 및 배포

전략적 동반자관계 구축

(Strategic Partnership)

- 한국산업안전보건공단 사업 제안

- 중앙회 및 KOSHA 보유 인프라 활용

안전보건교육 실시 및 강화

- 음식업 재해예방 목표 설정

및 구체적인 추진 전략 도출

음식업 재해 10% 감소
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(경제적 손실 1.5조원 절약)



한국음식업중앙
회

한국음식업중앙
회

4. 재해예방 접근방법
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신규교육

기존교육

52만 재해예방 의식 고취

18만
신규회원

42만
회원

오프라인 기존영업자

온라인 기존영업자

오프라인 신규영업자

홈페이지 활용 홍보

월간지 활용 홍보

각종 세미나, 교육 개최

단
계
적

교
육
∙

홍
보

실
시

온-오프라인 안전보건교육
실시 및 협력 강화

*2009년 전국 교육실시 결과
-기존영업자 : 1,031회

390,321명
-신규영업자 : 806회

159,988명

부가서비스
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5. 접근방법 추진사례 예시
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•기존영업자 대상 교육

실시

-오프라인교육 30분 배정

-온라인교육 홍보

-온/오프라인 교재 안전
보건교육 내용 일부 삽입

•음식과사람(42만부)에
안전보건 특집기사화
추진 및 홈페이지 홍
보 강화

•기존영업자 대상 교육

지속적 추진 검토

•온라인교육 강좌 추가

•신규영업자 대상 교육

강사 추천 및 배정

검토 추진

•기존 및 신규 영업자
대상 보건안전교육
정례화 추진 검토

•지속적 사업추진으로
음식업종 재해율
50% 이상 감소 추진

•MOU 체결

(2009.10.27)

•공동사업 수행 업무

실무자 협의(2개월간,   

2009.12~2010.1)

•공동사업 수행계약

체결(2010.2.16)

준비단계 (09~10년)

사업 기획 및 준비

1단계 (2010년)

사업 착수 및 본격화

2단계 (2011년)

사업의 성장 단계

3단계 (2012년~)

사업의 안정화 단계

재해예방 의식 고취 활성화 및 성과 도출 사업의 안정적 추진사업추진 기반 조성
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6. 향후 추진 계획
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바람직한 음식업종
재해예방 Role Model 제시

지속적

회원권익보호

국가경제

기여&활성화

종사자

복리후생강화

비회원 대상

홍보 강화
재해예방

롤-모델 개발



Thank you

한국음식업중앙
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